- Impériales
- Ballotins de chocolats 4
- Macarons assortis

- Boules de Noél garnies
- Marrons glacés

Carte Noél 2023
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Ouverture de la patisserie
Lundi 18/12 : 13h00 — 18h00
Dimanche 24/12: 7h30— 17h00
Lundi 25/12 :  8h00 — 13h00

Mardi 26/12 : Repos
Dimanche  31/12 - 7h30 = 17h00 VIATTRE PATISSIFR - CHOCOTATIER
Lundi 01/01 : Repos
Les horaires d j inchangé .
(Les horaires des autres jours restent inchangés) 5’ rue Fran<;01s de Curel — 57000 METZ @
Dégustez nos galettes des rois a partir du 02 Janvier 0387663017
Retrouvez notre carte sur : contact@lemoy.fr - www.lemoy.fr H

- Notre site marchand : www.boutique-lemoy.fr
- Notre page Facebook : Patisserie chocolaterie Lemoy
- Notre compte Instagram : lemoypatisserie

www.boutique-lemoy.fr

Date limite de commande : 21/12



Pour I’apéritif :

Fours salés plateau de 25 pieces : 35.00 €
Fours feuilletés 200 gr : 12.60€
Canapés assortis : 3.00€ la picce
Pain surprise 40 parts (saumon et jambon fumé) 50.00€
Brochette crevettes /fruits exotiques : 3.00€ la picce
Brochette Melon /Jambon fumé : 3.00€ la picce

Nos suggestions traiteur :

Terrine Richelieu 6.95€
Bouchée a la reine 8.50€

Tourte et paté lorrain

Koulibiac de saumon 15.80 €/personne
Me¢li-Mélo de poissons et son gratin d’épinards aux poires 16.00 €

Notre choix de biiches : (taille unique 4 -6 pers) 41.00€

1.Biiche Nakamura : Supréme chocolat 70%, crémeux Yuzu avec un biscuit
chocolat recouvert d’un croustillant praliné noisette.

2.Biiche Paradis : Créme brllée vanille de Madagascar, mousse chocolat
caramel avec un biscuit noisette et croustillant au praliné.

3.Biche Impériale : Mousse vanille de Madagascar et son crémeux framboise,
Compotée de fruits rouges, biscuit pain de Génes et croustillant amande.

4.Biiche Exotique : Mousse chocolat lait, crémeux mangue-passion avec un
confit d’ananas et mangues, croustillant au praliné et biscuit moelleux coco.

5.Biiche Forét-Noire : Mousse vanille de Madagascar et Griottines (petites griottes
macérées au kirsch) confit de cerises, mousse chocolat et biscuit moelleux chocolat.

Roulades au beurre : Parfum au choix (café, vanille, chocolat, praliné, marron,
kirsch)

‘ Petits gateaux individuels de noél :

-Boule Forét Noire
-Boule mangue passion et chocolat lait
-Boule chocolat 70% , orange et pain d’épices
-Sapin de Noél : Compotée de myrtilles,
mousseline pistache, biscuit amande.

-Bonnet du pére Noél : Compotée de fruits rouges,
créme vanille et biscuit pistache

-Renne : Créme briilée vanille, mousse chocolat caramel,
biscuit amande noisette et croustillant au praliné

Nos glaces :
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Loco du Pére Noél : Biiche Glacée : Vacherin :
Sorbet fraise, Sorbet Mandarine Glace vanille, sorbet
Sorbet Pabana Glace chocolat framboise et

(Passion, banane, ananas) (4-6 personnes) meringue

(Taille unique 6 pers)

Carte des entremets de Nouvel An :

Réveillon : Crémeux pistache, compotée de fruits rouges, mousse vanille, pain
de Génes.

Exotique :Mousse chocolat lait, crémeux mangue-passion, confit d’ananas et
mangue, biscuit amande noisette, croustillant au praliné, dacquois coco.

Paris-Metz : Macaron amande, mousseline bergamote et framboises

Sully : Dacquois amande, soufflé coteaux du Layon, cocktail de fruits

Paradis : Mousse chocolat caramel, créme briilée vanille de Madagascar

Succes : Meringue amande-noisette, créme noisette

Opéra : Ganache chocolat, créme café, biscuit amande
Régent : Créme fondante chocolat framboise, biscuit chocolat
Impérial : Blanc mangé au lait d’amande, biscuit amande, cocktail de fruits

Saint Marc : Mousse chocolat, chantilly, biscuit caramélisé

Torche aux marrons

Vous pouvez passer vos commandes sur notre magasin en ligne :
https://www.boutique-lemoy.fr
Le retrait des commandes se fera sous un auvent sur le coté de la patisserie.
Toute commande devra étre réglée avant son retrait




